
CIP DI LAVAGGIO
CIP DE LAVADO

1, 2 o 3 tini/ 1, 2 ó 3 cubas 
Da 2 a 20 hl/ De 2 a 20 hl



MODELLO / MODELO

CIP 2 tini/ CIP 2 cubas

CARATTERISTICHE 

Modelli disponibili: a 1 tino / 2 tini / 3 tini 
di vario volume. 

• Pompa mandata lavaggi;  
• Valvole di flusso acciaio inox Aisi 304 manuali o 

automatiche;  
• Riscaldamento elettrico;
• Riscaldamento a vapore con scambiatore esterno o 

a serpentina interna;
• Quadro elettrico con cassa in acciaio inox Aisi 304;  
• PLC per la gestione delle temperature e le fasi 

di  lavaggio (versione automatica);  
• Termostato di sicurezza;  
• Possibilità di dosaggio dei concentrati in automatico. 

CARACTERÍSTICAS

Modelos disponibles: 1 tino / 2 tions/ 3 tinos de volumen 
vario.

• Bomba de salida de lavado;
• Bomba de retorno de lavado;
• Válvulas de flujo acero inoxidable AISI 304 manuales 

o automáticas;
• Calentamiento eléctrico;
• Calentamiento a vapor con intercambiafor externo o 

serpentin interno;
• Cuadro eléctrico con caja de acero inoxidable AISI 

304;
• PLC para la gestión de las temperaturas y las fases 

de lavado (versión automática);
• Termostato de seguridad;
• Posibilidad de dosificar automáticamente los 

concentrados.



MODELLO / MODELO

CIP 3 tini/ CIP 3 cubas

Per ulteriori informazioni / Para obtener más información: www.easybrau-velo.com
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Pannello di controllo.
PLC.

Quadro elettrico con PLC.
Panel eléctrico con PLC.

Gruppo di riscaldamento 
a vapore.
Grupo de calentamiento 
a vapor.

Gestione automatica tramite 
valvole pneumatiche.
Gestión automática mediante 
válvulas neumáticas.
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EasyBräu-Velo è 
un marchio TMCI Padovan

EasyBräu-Velo es 
una marca TMCI Padovan

Via dell’Artigianato, 4
36030 - Sarcedo (VI) - Italy

Tel +39 0445 361638

easybrauvelo@tmcigroup.com
www.easybrau-velo.com

I dettagli sono sempre la cosa 
più importante.

Perché la differenza tra una birra mediocre ed una grande, 
indimenticabile Birra c’è. 
Si vede. Si sente.
Per ottenere una vera Birra noi mettiamo a disposizione 
i migliori strumenti: impianti di qualità curati in ogni 
dettaglio, personalizzati e progettati su misura per ogni 
esigenza, che sia questa produttiva o di spazio.
Perché noi vogliamo essere una componente attiva 
del vostro progetto, un partner strategico per il vostro 
successo: i vostri traguardi diventano i nostri traguardi.
Per questo non lasceremmo mai nulla, nemmeno 
l’improvvisazione, al caso. Perché condividiamo la vostra 
stessa passione e la stessa ricerca della perfezione, per 
poter realizzare una Birra unica, armonica, vera. Per dare 
valore aggiunto ai sogni e concretezza ai desideri, noi 
abbiamo gli strumenti giusti. 
Facciamoci una Birra insieme.

Los detalles siempre son lo más 
importante.

Porque la diferencia entre una cerveza a una excelente, 
auténtica e inolvidable está ahí.
Si ves, se oye.
Para obtener una cerveza auténtica ofrecemos los 
mejores equipos: sistemas de calidad con atención
a cada detalle, personalizados y diseñados para cada 
necesidad, productiva o de espacio.
Porque queremos ser un componente activo de su 
proyecto, un partner estratégico para su éxito: tu
objetivo es nuestro objetivo.
Por eso nunca dejaríamos nada, ni siquiera la 
improvisación, al azar.
Porque compartimos tu misma pasión, y la misma 
búsqueda de la perfección, para crear una cerveza
única, armoniosa y auténtica.
Para dar valor agregado a los sueños y concreción 
a los deseos, tenemos los equipos adecuados.
Vamos a tomar una cerveza juntos!


